MESSEPLANUNG 2025

SIE FINDEN UNS AUF FOLGENDEN MESSEN:

. 09.- 10. MARZ
'%: SONNTAG - MONTAG
EUROVINO IN KARLSRUHE
EUROVINO  c1aAND C25
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Mawewfakbns Jorg Geger

TRADITION UND INNOVATION

14. - 18. MARZ
ﬁ FREITAG - DIENSTAG
INTER
)NORGA INTERNORGA IN HAMBURG
BEIM FREAKSTOTABLE-STAND
201/303/401 IN HALLE B7

Die Manufaktur Jorg Geiger hat sich durch schwabischen Ehrgeiz und
FleiB, aber auch durch Jérg Geigers Kreativitat bei der Verarbeitung von

k 16. - 18. MARZ WiesenObst eine spannende und vielseitige Palette an alkoholischen und

alkoholfreien WiesenObst-Spezialitaten erarbeitet. Wer Interesse hat die

SONNTAG DIE.I.\I STAG Vielfalt von schwabischen WiesenObst-Produkten geschmacklich zu ent-
PROWEIN IN DUSSELDORF decken, der ist hier genau richtig.

ProWein <1 AND A0 IN HALLE 1

C'D%% 26. APRIL | sAMSTAG

wo CIDER WORLD IN FRANKFURT

Frankfurt

ZU

1. JUNI | SONNTA Hier geht es zu
TISCH! 0 JU | > G unsereemgi\letvfss\etter!
25 ZU TISCH IN WIRSBERG
PERFEKTION UND PASSION
7%
o
I,

Maeefakbos g Goigor TERMINE 2025

TRADITION UND INNOVATION
FUR DEN FACHHANDEL
Eschenbacher Str. 1 | 73114 Schlat
Telefon +49 (0) 7161 / 999 02 - 24
bestellungen@manufaktur-joerg-geiger.de



Unsere abgestimmten Tastings eignen sich fiir Interessenten, aber
auch fiir langjéhrige Partner unserer Manufaktur. Die Teilnehmer er-
fahren hier spannende Infos rund um die Manufaktur, unsere Ge-
schichte, Anbau und Produktion und erhalten Tipps zur Verkostung,
sowie zu den Einsatzmdglichkeiten unserer Genussmomente. Die Ter-
mine werden immer friihzeitig auch per Newsletter sowie im Online-
shop zur Verfligung gestellt.

31. MARZ | MONTAG
ONLINE TASTING - AFTER PROWEIN

Keine Mdglichkeit gehabt auf die ProWein zu kommen? Dann bringen
wirdie Highlights zu Ihnen! In diesem Tasting stellen wir unsere Top Fo-
kusprodukte der ProWein vor. Seien Sie gespannt, es wird sicher wieder
eine Neuerscheinung mit dabei sein!

Beginn: 13 Uhr | Dauer: 90 Minuten | Anmeldeschluss: 17. Mirz

13. OKTOBER | MONTAG
ONLINE TASTING - HERBST & FESTTAGE

Bei unserem Herbst- bzw. Wintertasting fokussieren wir uns auf voll-
mundige Geschmackserlebnisse aus der Manufaktur, mit Blick auf die
Festtage.

Beginn: 13 Uhr | Dauer: 60 Minuten | Anmeldeschluss: 29. September

Gerne vereinbaren wir auch individuelle Tastings mit unseren Kunden.
Dafiir stehen wir Ihnen mit Rat und Tat zur Seite!

UNSER KONTAKT:

Telefon +49 (0) 7161 / 999 02 - 24
bestellungen@manufaktur-joerg-geiger.de

Unsere Fachhandelsprodukte finden Sie unter:
handel.manufaktur-joerg-geiger.de

ONLINE TASTINGS 2025

UNSER SERVICE

Ein guter Fachhandel zeichnet sich
durch seine Vielseitigkeit aus, denn die
groBte Herausforderung besteht darin,
eine mdglichst breite Palette an Ge-

. 2 3,20 X z . .
F.;x,ﬂl‘» 5 Aieas schméckern abzudecken. Um sicherzu-
sl i

stellen, dass Ihre Verkaufsflachen stets
gut bestiickt sind, unterstiitzen wir Sie
dabei gerne mit unseren maBgeschnei-
derten Angeboten und Empfehlungen!
Ein Anruf bei unserem Vertriebsteam
geniigt, um lhnen einen festen Kun-
denberater zuzuweisen, der Sie in allen
Belangen berdt, unabhdngig davon,
wie der verfiigbare Platz im Regal aus-
fallt.

UNSER FACHHANDELSREGAL

Dieses Holzregal bietet eine groBziigige
Verkaufsflache auf fiinf Ebenen. Ge-
meinsam mit lhnen passen wir das An-
gebot an die Praferenzen lhrer Kund-
schaft an, um sowohl lhre Zufrieden-
heit als auch die lhrer Kunden zu ge-
winnen.

WEITERE ANGEBOTE FUR SIE:

Saisonal abgestimmte Online Tastings

Direkte Ansprechpartner aus dem Handel E%ﬁ-@
Ansprechende, saisonal abgestimmte Werbemit- ~— 2&%

tel zu allen Produktgruppen ﬁa
Newsletter mitaktuellen Angeboten, sowie Events Eﬁ-’hﬁ
flir den Handel

Hier unsere
Mitarbeiterschulungen durch auf Ihren Betrieb ab-  Verkostungs-
gestimmte, ressourcenschonende Online Tastings videos
ansehen!

Direkte 24/7 Bestellmdglichkeit tiber unseren
Onlineshop mit aktuellen Verfiigbarkeiten

MANUFAKTUR ERLEBEN

MIT UNSEREM FACHHANDELSTAG!

19. MAI | MONTAG

FACHHANDELSTAG IN DER MANUFAKTUR
Erleben Sie die Manufaktur J6rg Geiger hautnah! Spannende Tas-

tings, auBergewdhnliche Food Pairings, interessante Flihrungen
und ein Genussmenii zum Abschluss.

BEGINN
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APERITIF

FUHRUNG

1) WIESE

2) KELLER
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FOOD PAIRING

FUHRUNG
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MENU

3-GANG MIT
BEGLEITUNG

ENDE

Anmeldeschluss: 01. Mai
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Hier geht es zu
unseren Events!



