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Schlater Aroma fiir Stuttgart

Weihnachtsmarkt |hre Visitenkarte prasentieren drei Meister inres Fachs in einem
besonderen Haus vor dem Kdnigsbau. Jorg Geiger aus Schlat zahlt dazu. Von Jirgen Schéf:

sist ein Haus voller Beson-

derheiten, das da zwei

Stockwerke hoch vor dem

Konigsbau steht. Zum
Wohnen ist es nicht, obwohl man
im oberen Stock gut schlafen
konnte, kommentiert Jorg Geiger.
»Flying Space“ - Fliegender Raum
hat ihn sein Bauherr getauft. An
der Fassade wird der Passant zum
Schnuppern eingeladen. Enden
von Hohlstangen ragen aus dem
Holz heraus, man kann den sil-
bernen Deckel verschieben, und
was riecht man da? StifRwein aus
der Zwetschge. Oder die Wilde
Eierbirne. Das Stuttgarter Geis-
hirtle, die Nigelesbirne. All das
hat betdrendes Aroma, es ist
Hochprozentiges. Der Passant
kann sich weiter und weiter mit
der Nase vortasten in die Welt der
alten Obstsorten und was man da-
raus machen kann. 13 Geriiche an
der Zahl.

Die Spur des Hochprozentigen
fithrt in das Haus, das sich im
Kern als Aromatresor entpuppt.
Hinter Glas und Holz lagern alte
Féasser, in denen Destillate
schlummern. Die Aromen fiillen
den Raum, sie legen sich um die

, Wir wollen die
Schitze, die uns
umgeben, erhalten.

Das ist unsere
Aufgabe.

Jorg Geiger
Streuobstveredler

Spezialitét, die hier lagert. Der
Albstollen, ein Produkt fiir genau
diesen Markt. Der Albstollen fiir
Stuttgart. Der reift auch im obe-
ren Stockwerk heran, in wech-
selnden GrofRen, und wird dort,
wenn man so will, bedampft: Aro-
ma wird mit kleinen Wolkchen in
den Raum gepustet.

Das ist Jorg Geigers Part bei ei-
nem Novum. Drei Manner treten
als Genusstiiftler am Stuttgarter
Weihnachtsmarkt auf. Heinrich
Beck, Bicker von der Alb, Jorg
Geiger, der ,das Fliissige* bei-
steuert, und Hauskonstrukteur
Johannes Schworer, der sonst
Wohnhauser baut. Gerade mal ein

(S WS, i WA, (SRS DA IR, o D, e

In Stuttgart, wo alles anflng mit dem schwablschen Streuobstbau: Jorg Geiger aus Schlat ist jetzt mit

nen Aromen aus alten Obstsorten Teil des Weihnachtsmarkts.

ternehmen fiir dieses Bauwerk ge-
braucht. ,,Normalerweise dauert
das zwei Jahre,“, betont Bicker
Beck. Nicht zu vergessen: Eine
Werbeagentur hat das Projekt
»Albstollen im Aromatresor* fe-
derfiihrend begleitet.

.,Am'besten Platz hier*

Auftritt in Stuttgart, wo alles an-
fing. So sieht Jorg Geiger seine
Premiere auf dem Stuttgarter
Weihnachtsmarkt. Er zeigt hinii-
ber zum Neuen Schloss und zum
riickwértigen Konigsbau. Von
hier, dem Sitz des Hauses Wiirt-
temberg, ging der Impuls zum
Streuobstbau im Landle aus, weil
das Klima in alten Zeiten rauer
wurde und der Wein nicht mehr
recht gedieh. Das neue fliissige
Gold kam von den Obstwiesen.
Und der Schlater weif} sie zu ver-

edeln, ob hochprozentig oder al-
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schwibisches WiesenObst“ heifdt
der Slogan fiir den Albstollen.
Geiger liefert Geschmacksnoten
aus den alten Obstsorten, die er
als Erzeuger und Abnehmer for-
dert, und die erst mal 15 bis 20
Jahre heranwachsen miissen. Er
schwort auf ihren Geschmack. Ei-
nige flieffen direkt ins Backwerk
ein, andere gesellen sich via Aro-
mabhiille dazu. Auch die Duftnote
der Douglasie, eines Nadelbaums,
webt Geiger mit ein. Oder Holun-
derbliiten. Oder Friichte wie die
Stachelbeere.

»Handmade in Schlat® - iiber
dieses Pradikat so mitten in der
Landeshauptstadt, ,am besten
Platz hier*, freut sich die Schla-
ter Biirgermeisterin Gudrun
Flogaus, die zur Prisentation ge-
kommen ist. ,,Groflartig® findet
auch Isabell Noether, Geschifts-
fiihrerin ~ der  Erlebniregion
Schwihiecher Albtranf. diesen
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Auftritt. Auch wenn sie d
nicht beteiligt ist, ist sie s
stolz drauf, was die Region
zu bieten hat. Die Geruchspr|
an den Aromen lassen sie sic|
beiden nicht entgehen. Im
wieder schon sind sie fiir
Schlater Biirgermeisterin, di
Manufaktur Jorg Geiger voi
nen kennt. Hochstens dass si
Birnenaromen nicht auseinar
halten kann.

Die ,,Genusstiiftler” sind |
Landwirtschaftsminister I
Hauk einén Besuch wert. Er;
sich iiber das regionale und r
haltige Wirken der drei Sc|
ben, die mit Zutaten aus
Lindle schaffen oder mit
nachwachsenden Rohstoff 1
Bei Jorg Geiger sehe man,
man aus Streuobst alles ma
kann, lobt er. Und dass die
lesbesitzer davon auch was
ten.



